


Salade de wakamé

Salade de calamars

Riz  nature

Riz  vinaigré

ENTRÉES   &   ACCOMPAGNEMENTS 

Soupe miso

Salade de chou

Edamame
(Fèves de so ja )

3 .00 €

3 .00 €

4 .00 €

Crevettes  torpédo
3 pièces

Gyozas  
au poulet  et  légumes 
4  pièces

Takoyaki
5 pièces  (poulpe )

Karaage
poulet  fr i t  japonais

6 .00 €

6.00 €

6.00 €

6.00 €

NIGIRIS
にぎり 
par pièce

Saumon 

Thon 

Daurade
 
Crevette

Aburi saumon

Avocat

Tamago

CALIFORNIA  ROLLS  6.70€
カリフォルニアロール
6 pièces

Saumon/avocat 

Thon/avocat 

Thon cuit/avocat 

Saumon fumé 
(concombre, cheese)

Spicy chicken

Torpédo 
(salade, mayo épicée, crevette
panée) 

Saumon cuit 
(concombre dessalé) 

Eby mango
(Salade, mangue et torpedo)

Green saumon avocat
(wasabi) 

Surimi avocat

MAKIS ROLLS  5.00€
マキスロール
6 pièces

Saumon 

Saumon/cheese 

Thon 

Concombre 

Concombre/cheese 

Avocat 

Avocat/cheese 

Tamago 

Shiromi 
(poisson blanc)

2.00 €

4 .50 €

4 .50 €

3 .00 €

3 .20 €

GUNKANS 軍艦      3.00 €
par pièce

Saumon
 
Thon
 

BROCHETTES  串     5.50 € 
Yakis… servis par paire

Bœuf/fromage

Yakitori (poulet)

Boulettes de bœuf



SPRING  ROLLS    6.70 €
スプリングロール
6 pièces

Saumon/avocat

Saumon cheese

Thon/avocat

Thon cuit/avocat

Torpédo
(mayo épicée, crevette panée) 

Veggie

SALMON ROLLS   7.00 €
サーモンロール    
 6 pièces

Avocat/cheese

Saumon fumé/cheese

Concombre Cheese

BIG ROLLS  6.70€
ビッグロール
5 pièces

Spicy eby rolls
(torpedo, concombre,
poivron, shichimi et salade)

Nordika rolls 
(saumon, avocat 
et salade)

Toshi
(surimi, crevette, 
avocat et salade)

SASHIMIS  刺身  14.50€
10 tranches de poisson cru

Saumon

Thon

Thon/saumon

Mixte
(Thon, Saumon, Dorade)

CHIRASHIS  ちらし         15.50€
Un bol de riz vinaigré sur lequel  sont
déposées de fines tranches de poisson
cru

Saumon

Thon

Thon/saumon 

Saumon/avocat 

Thon/ avocat

Mixte 
(Thon, Saumon, Dorade,
Crevette, tamago)

CURRYS  カレー (saveurs de Ceylan)
Servi avec du riz 

Poulet colombo

Bœuf curry

Porc au curry noir

Curry d’agneau

15. 00 €

16. 00 €

15. 00 €

17. 00 €

TATAKIS  たたき  16.00 €
10  tranches de poisson très
brièvement saisies 
(sishimi, algue wakamé )

Saumon

Thon

Thon/saumon

Toro ( thon gras) 2€ de
plus
(selon l’arrivage)



PLATEAUX

N I I G A T A   新潟     1 3 . 5 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  1 8  p i è c e s

6  M a k i s  t h o n  
6  M a k i s  s a u m o n
6  M a k i s  s h i r o m i

M I S A K I    岬       1 7 . 5 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  1 6  p i è c e s

4  N i g i r i s  s a u m o n
6  M a k i s  s a u m o n
6  C a l i f o r n i a  s a u m o n / a v o c a t

A W A J I   淡路         1 7 . 5 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  1 6  p i è c e s

2  N i g i r i s  d a u r a d e
2  N i g i r i s  t h o n
2  N i g i r i  s a u m o n
6  S p r i n g  t o r p e d o

K U R U M E  久留米    1 6 . 5 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  1 4  p i è c e s

6  C a l i f o r n i a  S a u m o n  c u i t
6  C a l i f o r n i a  s u r i m i / a v o c a t
2  Y a k i t o r i s

K U S H I Y A K I S  串焼き    1 3 . 0 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  5  b r o c h e t t e s  

2  Y a k i s  b œ u f / f r o m a g e
2  Y a k i s  p o u l e t  m a r i n é
1   Y a k i  b o u l e t t e s  d e  b œ u f

I S H I K A R I  石狩     1 9 . 5 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  1 6  p i è c e s

1  S a s h i m i  s a u m o n
1  S a s h i m i  t h o n
6  C a l i f o r n i a  g r e e n (  s a u m o n )  
6  C a l i f o r n i a  r e d ( T h o n )
1  N i g i r i  s a u m o n
1  N i g i r i  t h o n



Y A S A I  野菜     1 6 . 0 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  1 8  p i è c e s

6  M a k i s  c o n c o m b r e  c h e e s e
6  C a l i f o r n i a  a v o c a t / c o n c o m b r e
c h e e s e
6  S p r i n g  v e g g i e
( c o n c o m b r e / a v o c a t / p o i v r o n / c h e e s e )

F U N A Y A   舟屋   2 9 . 0 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  2 7  p i è c e s

2  N i g i r i s  s a u m o n
2  N i g i r i s  c r e v e t t e
5  S p i c y  e b i  r o l l s
6  M a k i s  r o l l s  t h o n
6  M a k i s  r o l l s  c o n c o m b r e
6  C a l i f o r n i a  r o l l s  s a u m o n
f u m é / c h e e s e  c o n c o m b r e

T A K A Y A M A   高山    3 5 . 0 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  2 8  p i è c e s

5  N i g i r i s  s a u m o n
2  N i g i r i s  d a u r a d e
3  N i g i r i s  t h o n
6  M a k i s  t a m a g o
6  C a l i f o r n i a  r o l l s  g r e e n  s a u m o n
a v o c a t
6  C a l i f o r n i a  r o l l s  t h o n  c u i t / a v o c a t

K A I S E N  回線    1 8 . 0 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  1 0  n i g i r i s

3  N i g i r i s  s a u m o n
2  N i g i r i s  t h o n
2  N i g i r i s  d a u r a d e
1   N i g i r i  c r e v e t t e
1   N i g i r i  t a m a g o
1   N i g i r i  a v o c a t

S H I R A K A W A  白川   3 7 . 5 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  4 2  p i è c e s

6  C a l i f o r n i a  r o l l s  t o r p é d o
6  C a l i f o r n i a  r o l l s  s a u m o n  f u m é / c h e e s e
6  C a l i f o r n i a  r o l l s  s a u m o n / a v o c a t
6  C a l i f o r n i a  r o l l s  s p i c y  c h i c k e n
6  M a k i s  r o l l s  t h o n / a v o c a t
6  M a k i s  r o l l s  c o n c o m b r e / c h e e s e
6  M a k i s  r o l l s  s a u m o n / a v o c a t

F U T O M A K I  太巻き  1 9 . 0 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  1 5  p i è c e s

5  B i g  n o r d i a k a
5  B i g  t o s h i
5  S p i c y  e b y



T O R I K A T S U  C U R R Y  トリカツカレー  1 6 . 5 0 €

Karagée (poulet  fr i t )  accompagnés :  d ’un Curry Japonais  aux
légumes ,
crevette  torpedo ,  un r iz  nature et  d ’une soupe miso 

DESSERTS  デザート
Fondant  chocolat  yuzu               
( servi  avec coul is  de frui ts  rouges )

Perles  du japon aux frui ts  fa i t  maison          
( tapioca cui t  au la i t )

Cheesecake yuzu                            
( servi  avec coul is  de frui ts  rouges )

Mochis  g lacés                                    
2 pièces   au choix 
(parfum selon l ’arrivage )

Daifuku                                              
(Pet i t  gâteau japonais  dont  l ’extérieur est  fa i t
de r iz  g luant  et  l ’ intérieur d ’une pâte  à
l ’haricot  rouge .  Le tout  recouvert  de sésame
noir )

Panna  Cot ta  Matcha aux frui ts  frais
maison                        
( servi  avec coul is  de frui ts  rouges )

Glace 1  boule                                      
(parfum selon l ’arrivage )

Glace 2  boules                                        
(parfum selon l ’arrivage )

6 .00 €

6.00 €

6.00€

6.00€

5.00€

5.00€

3.00€

5.00€

U S U K I  臼杵     3 6 . 0 0 €
A s s o r t i m e n t  d e  3 1  p i è c e s  

6  C a l i f o r n i a  s a u m o n  c h e e s e  c o n c o m b r e  a u
t o b i k o  r o u g e
6  M a k i s  c o n c o m b r e  c h e e s e
6  M a k i s  t a m a g o
5  B i g  r o l l s  t o s h i
2  S a s h i m i s  s a u m o n
2  S a s h i m i s  t h o n
4  N i g i r i s  s a u m o n / t h o n / a v o c a t  e t  d a u r a d e

TONKATSU CURRY  とんかつカレー  16.50€ 
Echine de Porc Pané accompagnés :   d ’un Curry Japonais
aux légumes ,  un r iz  nature et   d ’une soupe miso       



Café
Café déca
Café a l longé
Café au la i t
Thé de Ceylan 
(noir ,  vert )
Thé de Ceylan  b lanc
Tisane

5 .00€

CARTE DES BOISSONS

Eau plate  -  50  c l

Eau plate  -  1  L

Eau pét i l lante-  50 cl  

Eau pét i l lante  -  1  L

Jus  de frui ts  -  25  c l
( ananas ,  mangue ,  pomme )

Breizh Cola  -  33 c l

Breizh Cola  zéro -  33 c l

Fuze tea  -  33 c l

3 .00€
4.00€
3.00€
4.00€
3.00€

3.50€
3.50€
3.50€

1 .90€
2.00€
2.00€
2.50€
3.50€

4.50€
3.50€

BIÈRES ビール     
Asahi アサヒ  - 33 cl                      

Sapporo  札幌  - 33 cl

Kirin  キリン - 33 cl 

Bière artisanale  クラフトビール-  33cl    
(de la région)

APÉRITIFS  &  DIGESTIFS  食前酒
Kir                                   12cl
( crème de cassis ,  mûre ou pêche)  

Kir  Pét i l lant                    12cl
( crème de cassis ,  mûre ou pêche)   

4 .00€

4.00€

Cognac (île de ré)  Camus             4cl

puissant ,  épicé et  rond dominante
de frui ts  secs  avec une note  f inale
salée .
                             
Whisky Japonais- Hatozaki        4cl

Non tourbé ,  dél icat  et  f loral .  I l
offre  une bouche équi l ibrée ,  avec
une bel le  palet te  aromatique et
des  notes  f lorales .  Son style  f in  et
é légant  s ’apprécie .

Whisky Français- La Piautre     4cl 

Un single  malt  local ,  très  rond
très  doux sur des  notes  de miel ,
de  céréales  et  de frui ts  compotés .
Intégralement  vie i l l i  en fût
d ’Aubance et  de Layon.  

Whisky Japonais- Miyagikyo      4cl

Délicat ,  subt i l ,  f loral  e t  frui té  sur
des notes  de frui ts  rouges  et
d 'épices  douces .  Viei l l i
principalement  en fût  de sherry .  

6 .00€

8.50€

9.50€

Gin Japonais- Kanoshizuku      4cl

Un gin atypique ,  sec et  très
herbacé avec quelques touches
d ’épices .  Une douceur est
cependant  présente  et  permet  de
garder l ’équi l ibre .

6 .00€

Pastis - Combier                            4cl

Un past is  local  (Saumur)  très
porté  sur  des  notes  anisés  en
part icul ier  sur  la  badiane (anis
étoi lée ) .  F in  et  rafraichissant  !

4 .00€

Tonic  water   25cl             3 .00€

Rhum-Doorly 's  Barbade   4cl

Nez marqué par le  toffee ,  avec des
notes  épicées  et  d 'orange .  Bouche
soyeuse et  d 'une grande rondeur .

5 .00€

5.00€

5.00€

6.00€

6 .00€

Ramuneラムネ  -  25  c l  
( l imonade japonaise  diverses
saveurs )

3 .50€

ドリンクメニュー



CARTE DES VINS

L e  C h â t e a u  d e  l a  V i a u d i è r e  e s t  u n  d o m a i n e  f a m i l i a l  a u  c œ u r  d e s
C o t e a u x  d u  L a y o n .  A g n è s  e t  P i e r r e - A n t o i n e  y  t r a v a i l l e n t  d e s  v i n s
B i o ,  é c o l o g i q u e s ,  a u t h e n t i q u e s  e t  v i v a n t s .  L ' e x c e p t i o n n e l  t e r r o i r  d e
l ' A n j o u  N o i r  y  o f f r e  d e s  v i n s  f r u i t é s ,  é l é g a n t s  e t  m i n é r a u x .

VINS BLANCS

Chenin

Sauvignon
très aromatique, sur des notes de litchi et de
pêche blanche

Pierre Blanche
gastronomique, sur des notes citronnées et
vanillées 

Savennièr﻿es

Coteaux du layon - moelleux
est un tri de vendange tardive moelleux et
minéral sur des notes ananas gourmandes

IGP

IGP

AOP

AOC

AOP

VINS ROUGES
Tuilé
un pur Cabernet Sauvignon tendre et épicé

Saint Jean
un vin nature, élevé en amphores pendant
18 mois, ce qui lui donne de la rondeur, tout
en conservant la fraîcheur du fruit 

Ponzac (MALBEC) 
(Vin équilibré et subtil libérant l'expression d'un
fruit noir avec de légères notes d'épices. Vin
rond et gourmand qui libère ce qu'il faut en
tannins pour garder son caractère.)

St Nicolas-de-Bourgueil

AOP

AOP

AOP

AOP

VINS ROSÉS
Rose
Très tendre, sur des notes de pamplemousse et
de menthe fraîche

IGP

75cl/12cl

75cl/12cl

75cl

75cl

75cl/12cl

Crément de la Loire Blanc
Tendre et élégant, avec des notes briochées
et noisette

AOP

75cl/12cl

75cl

75cl/12cl

75cl

75cl/12cl

75cl/12cl

22 .00€/
4 .50€

22 .00€/
4 .50€

29.00€

26.00€

25 .00€/
5 .00€

22 .00€/
4 .50€

31 .00€

22 .00€/
4 .50€

25 .00€

21 .00€/
4 .50€

24 .00€/
5 .00€

ワインリスト

白ワイン

赤ワイン

ロゼワイン



CARTE DES SAKES 

Hakutsuru  
(Saké riche et dense , sur des notes céréalières, et avec une acidité
plus marquée)

Hana Awaka 
(Ce Saké pétillant aux bulles légères comme des fleurs a une douceur
délicate et très rafraichissante. Son goût fruité vient du Koji blanc, qui
apporte ainsi une véritable harmonie entre la fraîcheur et une pointe
d'acidité) 

Born Junsui            
(Un nez typique des sakés de classe Ginjo, fruité, sur la poire et le melon,
les épices et des notes d’agrumes. Il reprend cette aromatique en
bouche. Il est doux et floral, fruité et élégant, avec un finish net et
chaleureux) 

SHIRAKAWAGO
(Saké blanc grossièrement filtré aux arômes de riz, à la sucrosité de
l'amidon et à la texture crémeuse très, très agréable)

KIKUMASAMUNE KIMOTO
(un junmai vif et sec, aux arômes profonds et variés, produit selon la
méthode traditionnelle) 

KOSHI OZEKI
( Saké à la fois riche, sec et franc. Net en bouche et en fin de
bouche.)

YAMATO SHIZUKU
(Un Saké assez facile à boire et à accorder avec tous types de plats
qui peut être dégusté autant à l'apéritif que tout au long d'un repas)

10.00€

13.00€

14.00€

15.00€

20.00€

30.00€

45.00€

(Servi au verre) 

18 cl   
                

25 cl 

30 cl   
           
 
 

30cl 

50 cl

72 cl 

72cl 

 
13.5°                

5°

14°           
 
 

14.8°

15°

14.8°

15.8°

"Le  saké  e s t  une  bo i s son  t rad i t i onne l l e  j apona i s e  à  base  de  r i z
f e rmen té .  Con t ra i r emen t  aux  i dées  r e çues ,  c e  n ’ e s t  n i  un  v in  n i  un
sp i r i t u eux ,  ma i s  une  ca t égo r i e  un i que  a vec  un  équ i l i b r e  sub t i l
en t r e  douceu r ,  umami  e t  a c id i t é .  I l  e x i s t e  p l us i eu r s  t ypes  de  saké ,
du  l ége r  e t  f r u i t é  au  r i che  e t  co r sé ,  pa r fa i t s  pou r  accompagner
d i f f é r en t s  p la t s .  Se r v i  chaud  ou  f r o id ,  i l  s ub l ime  l ’ e xpé r i ence
gas t ronomique  j apona i s e . "

日本酒メニュー

Umeshu 
(Servi  au verre )  
(non f i l tré ,  r iche et  onctueux ,  marqué par l 'amende ,  la
quetsche .  Un produi t  pur et  remarquablement
équi l ibré ,  entre douceur et  acidi té )

8cl  

8cl

12 .5 °

15 .6 °  

7 .00€

6.00€Kubota  S enj yu

Un s aké pro dui t  p ar  la  bras s er ie  de As ahi  Shuzo ,  l 'une des
plus  imp or tantes  de la  ré gion de Ni igata .  E l le  a  s u  garder
une bonne q ual i té  de pro dui ts  et  représ ente  s ans auc un
do u te  l 'une des  mais ons les  plus  connues au Jap on 



Menu Midi  - 15€50
U n  V e r r e  d e  V i n  a u  c h o i x  p o u r  3 €  d e  p l u s

C U R R Y   カレー
1  S o u p e  M i s o  +
1  R i z  N a t u r e  +
C u r r y  a u  c h o i x
P o u l e t / B o e u f / P o r c

S A K A N A   さかな
1  S o u p e  M i s o  +
1  S a l a d e  d e  C h o u  +
6  C a l i f o r n i a  S a u m o n  A v o c a t
6  M a k i  A v o c a t  C h e e s e
2  N i g i r i s  S a u m o n

Y A K I M O R I  やきもり
1  S o u p e  M i s o  +
1  r i z  +
1  B r o c h e t t e  d e  B œ u f  f r o m a g e
1  B r o c h e t t e  d e  B o u l e t t e s  d e  B œ u f
2  Y a k i t o r i s  ( P o u l e t )

( E n t r é e s  +  p l a t s  e t  a c c o m p a g n e m e n t s )

D O N B U R I   ドンブリ
1  S o u p e  M i s o  +
U n  b o l  d e  r i z  v i n a i g r e  a v e c
S a u m o n , S a l a d e s ,  A v o c a t s ,
C é b e t t e s ,  C a r o t t e s ,  T a m a g o ,
O i g n o n s  f r i s  e t  C r e v e t t e
t o r p e d o .


